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第９回JMAP年次学術集会ご参加の皆様

２０２３／３／５

ニッスイ EPAかけるオイルのご紹介

ファインケミカル事業部 機能性⾷品課 ⼩笹英興
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会社紹介
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ニッスイはブランドシンボルを変更しました！
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ニッスイは社名を変更しました！
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企業ブランドCM 第１弾 15秒
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企業ブランドCM 第２弾 15秒
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企業ブランドCM 第3弾 ⾼純度EPA Vers. 30秒
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今後も健やかな⽣活とサステナブルな未来を実現する新しい“⾷”を創造していきます！
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ニッスイEPA事業の強み
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ニッスイEPA 開発の歴史
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⽇本国内に３つの精製⼯場
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独⾃の⿂油精製技術

原油の中には、遊離脂肪酸、リン脂質、ステロール、着⾊物質、におい物質が含
まれる。

⼀次精製加⼯
1. リン脂質・酸化促進因

⼦微量⾦属除去
2. 遊離脂肪酸を除去

⾼度精製加⼯
３．蒸留：ダイオキシン等環境汚染物質除去
４．脱⾊：吸着剤カラムによる⾊の除去
５．脱臭：⽔蒸気によるにおい物質除去
７．酸化防⽌剤添加：ビタミンE（トコフェロール）添
加
８．充填（窒素→酸化防⽌）
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様々な加⼯⾷品へEPADHA⾼配合を実現

グミドリンク

テーブルオイル ゼリー

EPADHA原料



14

EPAかけるオイルのご紹介



さかな臭さを無くした
“かけるオイル”

Super omega3 oil EPA&DHA
のご紹介

いろんなお料理にかけるだけ！
⼿軽におさかなの栄養素が摂れます！



α-リノレン酸はEPADHAに代謝 〜 かけるオイルは直接EPADHA摂取で効率的



⽇本植物油協会
POV上限値
オリーブ油・ゴマ油

空気に触れにくい混合・充填技術をあらたに確⽴

サラダ油

さかな臭さを無くしました 〜 ニッスイの酸化防⽌技術

ニッスイ既存特許の
抗酸化処⽅

現在特許出願中の
新製法

EPA／ＤＨＡは⾮常に酸化しやすく、⿂油独特の臭いを発⽣します。

時間が経っても酸化しない「かけるEPA油」の誕⽣
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スーパーオメガ３オイルと検索してください！
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